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ANTIPASTI

ANTIPASTI AU JAMBON FUME D’ITALIE

Tapenade d'olives, focaccia, tartare de tomates, guacamole,
Parmigiano Reggiano AOP

ANTIPASTI AU SAUMON FUME

Tapenade d'olives, focaccia, tartare de tomates, guacamole,
Parmigiano Reggiano AOP

GUACAMOLE & FOCACCIA
STRACCIATELLA PESTO & FOCACCIA

SALADES GOURMANDES

2 TOASTS CHEVRE CHAUD & JAMBON FUME DTALIE

Salade, pdates Fusilli, tomates fraiches, olives noires

MOLTISSIMO

Salade, jambon fumé d’italie, tomates séchées, poire, gorgonzola,
mozzarella, tapenade d'olives, Parmigiano Reggiano AOP,
pdtes Fusilli, tomates fraiches, olives noires

VEGETARIENNE

Salade, artichauts, tomates séchées, tapenade d'olives,
oignons rouges, pates Fusilli, guacamole, tomates fraiches,
olives noires, creme de vinaigre balsamique

SAUMON FUME & BURRATA

Salade, saumon fumé, burrata, pdtes Fusilli, tomates fraiches,
olives noires, créeme de vinaigre balsamique

CAESAR

Salade, aiguillettes de filet de poulet panées, pdtes Fusilli,
tomates fraiches, olives noires, Parmigiano Reggiano AOP

12€

14€

7€
10€

14,9¢

18,7€

18,3€

19,9¢

17,9€¢

AIGUILLETTES DE CANARD & JAMBON FUME D'ITALIE ~ 19,5€

Salade, aiguillettes de magret de canard, toast de jambon fumé d'italie

et mozzarella, sauce pesto et curry de Madras, pates Fusilli,
tomates fraiches, olives noires

MENUS

DUO ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT  18,9€

ENTREE + PLAT + DESSERT

Salade parmigiano ou
Carpaccio de jambon fumé d’Italie ou
Carpaccio de boeuf

22,9€

Salade Duo de chévre chaud et jambon fumé d’Italie ou

Penne fagon carbonara ou
Pizza Regina ou
Escalope de volaille (200 gr) linguine,
sauce créeme fraiche basilic ou
Plat du jour (midi en semaine)

2 boules de Glace / Sorbet ou

Mousse au chqcolat ou
Créme brilée a ’Amaretto

ENTREES

SALADE PARMIGIANO

Tomates séchées, Parmigiano Reggiano AOP,
sauce Caesar

TARTARE DE TOMATES BURRATA

Tartare de tomates, burrata, sauce huile d'olive-basilic

CARPACCIO DE JAMBON FUME D’ITALIE
CARPACCIO DE BAEUF PARMIGIANO

Sauce au choix : huile d'olive-basilic, gingembre, tartare,

pimentée « Puttanesca », Parmigiano Reggiano AOP

PATES
PENNE SAUCE AU CHOIX

Huile d'olive-basilic, pesto, créme fraiche au basilic,
curry, créme de truffes

LINGUINE PESTO BURRATA, JAMBON FUME
PENNE FACON CARBONARA
PENNE AU SAUMON FUME

Sauce creme fraiche au basilic

LINGUINE AUX AIGUILLETTES DE CANARD

Sauce creme fraiche basilic et curry

PLATS

PIADINE BURGER

Pate a pizza pliée en deux, garnie de salade,
tomates fraiches, steak haché et sauce burger

RISOTTO CREME DE TRUFFES & LOTTE

Jambon fumé d'italie, Parmigiano Reggiano AOP

ENTRECOTE DE BEUF 250 G « MATUREE »
GORGONZOLA & JAMBON FUME D’TTALIE

Purée de pomme de terre, sauce pesto

PAVE DE SAUMON A LA PLANCHA

Tartare de tomates, Parmigiano Reggiano AOP,
huile d'olive-basilic et purée de pomme de terre

ESCALOPE CREME DE TRUFFES

Escalope de volaille, mozzarelia et jambon fumé d'italie,
Parmigiano Reggiano AOP et linguine

GARNITURE SUPPLEMENTAIRE

Risotto au parmesan ou purée de pomme de terre
ou burrata ou linguine sauce au choix

Salade verte

0,5¢

9,7¢

8,9€
8,9¢

13,9€¢
19,7€

16,9¢
19,5€

18,5€

14.9¢

22,9€¢

24,9€

21,1€

19,5€

+4€

+2€

ENFANT : Pt + Dessert 10€

Pizza fromage jambon blanc ou

Aiguillettes de poulet panées
& linguine

2 boules de glace Barbe a papa ou

Batonnet de glace Peppa Pig ou

Mousse au chocolat

Menu Enfant servs jusqu’a 12 ans



MARGHERITA

Mozzarella / emmental, sauce tomate

JAMBON BURRATA

PIZ7ZAS

12,7€

18,6€

Champignons de Paris, oignons rouges, mozzarella / emmental,
sauce tomate. En sortie de four : salade, burrata, créme de

vinaigre balsamique, jambon fumé d’Italie

REGINA

15,9€¢

Jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella / emmental,

CALZONETTO AU SAUMON F UME 12,9€
Saumon fumé, chévre, huile d'olive-basilic,

mozzarella / emmental, salade

VEGANE OU VEGETARIENNE 18,3€

Tomates fraiches, oignons rouges, artichauts,

sauce huile d'olive-basilic, mozzarella / emmental

(absente de la version végane). En sortie de four :

tapenade d'olives, guacamole, creme de vinaigre balsamique

sauce tomate PIADINE GENOVESE 14,9¢
Pate a pizza pliée en deux, garnie de pesto,
MARCO POLO ]8)36‘ salade, jambon fumé d'italie, stracciatella,
Blancs de voldaille aux épices douces, chorizo, poivrons frais, créme de vinaigre balsamique, mozzarella /emmental
guacamole, oignons rouges, mozzarella / emmental, sauce tomate VESUV[O ]5} 7€
QUATRE FROMAGES ] 8)36‘ Chorizo, poivrons frais, oignons rouges, ceuf,
Reblochon AOP, mozzarella, chévre, gorgonzola, tomates fraiches, mozzarella / emmental, sauce tomate
Ha / tal, 2 t o
mozzarella /emmental, sauce tomate / SAUMON FUME J 9’ 5€
3 FROMAGES QJAMBO'NFU]UE 18,5€ Saumon fumé, champignons de Paris, sauce tomate,
Gorgonzola, chévre, oignons rouges, jambon fumé d'italie, mozzarella / emmental, creme fraiche
champignons de Paris, créeme fraiche,
mozarella /emmental, sauce tomate P IZZA PAPA 1 6;3 €
Poitrine fumée, champignons de Paris, creme fraiche,
oignons rouges, mozzarella / emmental, sauce tomate
UN INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE ~— +2€
Mozzarella / emmental, ceuf, anchois, poitrine fumée, champignons de Paris, jambon fumé d’Italie, blancs de volaille, chorizo, g le, artichauts
CARPACEIO PLATDUJOUR 13,9¢
)
SAUCE AU CHOIX : J
Huile d'olive-basilic, gingembre, tartare, pimentée "Puttanesca” Dem(mdez n0t7€ m’dOiS@ /
2 ASSIETTES / PAR PERS 17,7€ Lo mids du bundi el
4 ASSIETTES / PAR PERS 23,7€ Akt d ndt aul venaredt
LINGUINE OU SALADE A VOLONTE
SUR NOS CARPACCIOS
2
“RLPES
DESSERTS GLACES & SORBETS
MOUSSE AU CHOCOLAT 3€ 1,2 0U 3 BOULES 3€ /5,6€ /6,66  GET MINTHO 8,9¢

PIZZETTA CARAMELISEE ~— 9,3€
Glace pistache, glace vanille, chantilly,

sauce chocolat

CREME BRULEE 8,9€
GAUFRE 9,1€
TIRAMISU cacdo 9,1€
MOELLEUX AU CHOCOLAT  9,1€

Glace au choix : Tiramisu, café, chocolat,
caramel au beurre demi-sel d'isigny AOP,
menthe-chocolat, vanille, Paris-Brest, pistache
Et sauce au choix :

chocolat ou coulis framboise

CAFE GOURMAND

Gaufre ou Moelleux au chocolat
Café, décaféiné ou thé,

Sauce au chocolat noir, chantilly, glace Paris-
Brest, panna cotta au coulis de framboise

GATEAU ANNIVERSAIRE 38¢

Gateau moelleux au chocolat
pour 8/10 personnes, n'hésitez pas & commander

9,6¢

Glaces : Tiramisu, café, chocolat, pistache, Paris-Brest,

caramef au beurre demi-sef d'isigny AOP,
menthe-chocolat, vanitle, barbe & papa

Sorbets : Citron, framboise, mangue

CAPPUCCINETTO TIRAMISU

Tiramisu (2 boules), café glacé, chantilly,
amandes grillées

CHOCO MINTHO

menthe-chocolat (3 boules),
Get 27 (3 cl)

SICILIENNE
Pistache (2 boules), framboise (1 boule),
coulis de framboise

8,7¢

SORBETTO AMALFITANO 7, 1€
746 Do
itron, framboise, mangue,
FRESCA 8,1€
8 5€ Citron, framboise, mangue,

coulis de framboise

Glace menthe-chocolat (3 boules), sauce chocolat

CHOCOLAT / CAFE LIEGEOIS
PIANISSIMO

Chocolat noir, café, caramel au beurre demi-sel
d'isigny AOP, vanille, sauce chocolat noir, chantitly,

amandes grillées

CARAMELLO

Caramel au beurre demi-sef d'Ilsigny AOP (2 boules),

vaniile (1 boule), sauce caramel, chantilly,
amandes grifiées

LIMONE AL LIQUORE

Citron (3 boules), Limoncello (3 cl)

8,7€ 8,9€¢

67¢ AMALFITANO LivoNcELLO 8,9€¢
Citron, framboise,mangue,
Limoncello (3 cl)

87¢  COLONELITALIEN 8,9€

Citron (3 boules), Grappa Piave (3 ci)

SUPPLEMENT CHANTILLY ~ +1,5€



Vins Italiens Sélection du Patron
BLANC ] ] ] 15d 75d
Buanco Tenuta Rapitala Bio -~ 75¢ B 24,5€ AOC Cétes du Rhone "Réserve” ‘
. Famille Perrin ]
ROSE Blanc 2024 ou Rouge 2022 66 286 || Café Expressoou Strello  2,5€
. : - Décaféiné 2,5¢€
Bardolino Chiaretto DOC 37,5l 15,1€ AOP Coteaux d'Aix en Provence if
75 ¢l 22,9€ Vienohle du Rov René "Ovale” Chocolat chaud 3,3€
ROUGE ngi} 0202 4 u oy Rene “Lpale 66 98¢ Thés & thés parfumés 3,3€
Montepulciano d’Abruzz0 DOC 37,5 ¢l 16,1€ 05¢ Infusions 3.3€
, 75d 243€ || Clos d'Elle Entrecoeur Le cappuccinetlo 4€
PETILLANT I\/IOCHGUX 2022 Lg Cappuccina 5} ]€
Lambrusco DOC 75l 22,9¢ IGP Pays d'Oc 6€ 28€|| 1, cappuccino déca 51€
Vin rouge pétillant ' ’
Lambrusco di Modena DOC 75 ¢l 22.9€ Sélection Régionale
Vin rosé pétillant Vioomier Lus Disscs M D
P 75l 30,3€ | Viogmier Les Déesses Mueltes
Vin blane pétllant ‘ IGP s '0c Blane 2024 IGESTIFS
. o Café et Grappa 2 cl 6,5€
Vin de Pays IGP AOP Lot Pic Saint Loup Coac Gautor 50 6.5¢
Rouge ou Rosé : Sélection Rouge 2024 Amaretto 3 ¢l 6,5€
au %ﬂef-n 15l : j)é)};g auverreen 15 ¢l : 4,8€ en25cl: 8,2€ get 27 51)161 lacé 3 ¢l gj?g
iz 50 gl . 9]¢ end0cl:16,4€  en75¢cl: 24,6€ szOnﬁePO.ga;e Z ¢ 6)5€
: ’ rappa Liave 5 ¢ )
VOUS N’AVEZ PAS TERMINE VOTRE VIN ? DEMANDEZ UN SAC DISCRET ! Ltalian ou Irish coffee 7,6€
. 50¢ 100 .
Vittel . Ilemen
FAUX San Pellegrino 43¢ 55€ bk
Pernier fines bulles *
Eau de source Cristaline 2,8€ SPELLEGRING
Boissons
SODAS CLASSIQUES COCKTAILS SANS ALCOOL
Diabolo 33 cl 396 Kirnst 12 4.9€  Spritz 20 dl. 89€  Vigins Mojilos 20.dl : 7,96
Grenadine, Menthe, Citron, Fraise, Péche Pastis 3 ¢l 49¢ - A]) erol Spritz . - .
Baby Whisky 2 d 4,9€ -%mongélefﬁmz ) %ﬁg %ﬁ.ﬁg anboi
Coca Cola 33 ¢l 466 Martini rouge ou blanc 5 c  6,1€ 0PI st SO0 IO
Coa Cola Chey 33~ 466 Manalaaws amandes 5~ 616~ 0P i Vorgn Moplo passon
Coca Cola sans sucre 33 ¢ 4,66 Kar impénal 12 dl S Syt B 20 9,4€
Fanta orange 25 dl 4,66 Whisky 4d 72€ : Gockiail de jus de fruits 20 d 7,96
Fuze Tea Piche 25 ¢l 4,6€  Vodka Sobieski 4 cl 7,2€  Mojito 20 ¢l 9,6€
Sprite 25 ¢l 4,6€ - Mopito . .
Tropico « Original » 25 ¢l 4,66~ Vodka 4 cl pomme 25c 8,4€ - Mojilo framboise BIERES BOUTEILLES
Porrier 33 ¢l 466 Whisky 4d Coca33d  84€ - Moo fruil de la passion bt g o
sans aleool 33 ¢ ,
Jus de fruits bio 25 ¢ 14,66
Orange, Ananas, Pomme, fus de tomate \7.J PRESSION Moretti 33 ¢l 6,7€
~= 1604
Les citronnades 4.6¢ :
. e 0 Grimbergen 33 ¢l 6,9¢
Citron/poire, Citron/pastéque 25d  35d 50d Blun che,gBlon de ou Rouge
LES CITRONNADES EX 1664 4,8€ | 59€ | 81€
= (@) Monaco  47€ | 5,86 | 81¢ Zmmy Iiz=aPapaPubiid  6Y€
“ o oy Dol Ale artisanale
o Panaché — 4,5€ 5,9€ 7,7€
Kol @ (FANTES @ Grimbergen ~ 5,1€ | 6,2€ | 85¢€ T




