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ANTIPASTI

ANTIPASTI POUR L'APERO
JFAMBON FUME DTTALIE

SAUMON FUME
Tapenade d'olives, focaccia, artichauts, guacamole,
Parmigiano Reggiano AOP

GUACAMOLE & FOCACCIA

ENTREES
SALADE PARMIGIANO

Tomates séchées, Parmigiano Reggiano AOP, sauce Caesar

SALADE TOMATES BURRATA

Tomates, burrata, creme vinaigre balsamique, salade,
huile d'olive-basilic

CARPACCIO JAMBON FUME
CARPACCIO DE BEUF PARMIGIANO

sauce au choix : Huile d'olive-basilic, gingembre, tartare,
pimentée « Putanesca », Parmigiano Reggiano AOP

SALADES GOURMANDES

CHEVRE CHAUD & JAMBON FUME D’ITALIE
Salade, pdtes Fusilli, tomates, olives noires

2 TOASTS DE CHEVRE

3 TOASTS DE CHEVRE

MOLTISSIMO

Salade, jambon fumé d'italie, tomates séchées, poire, gorgonzola,

12€
14€

7€

6,5€¢

9,7€

8,59€
8,9€

14,9€
16.9€

18,6€

mozzarella, tapenade d'olives, Parmigiano Reggiano AOP, pdtes Fusilli,

tomates, olives noires

VEGETARIENNE

18,1€

Salade, artichauts, tomates séchées, tapenade d’olives, oignons rouges,

pates Fusilli, guacamole, tomates, olives noires, créme de vinaigre balsamique

SAUMON FUME & BURRATA

Salade, saumon fumé, burrata, pdtes Fusiili, tomates, olives noires,
creme de vinaigre baisamique

CAESAR

Salade, aiguillettes de filet de poulet panées, pates Fusilli tomates,
olives noires, Parmigiano Reggiano AOP

BRUSCHETTA REBLOCHON

Creme fraiche, oignons rouges, lardons, reblochon AOP

JAMBON BURRATA

Champignons de Paris, oignons rouges, mozzarella,
sauce tomate. En sortie de four : salade, burrata, créme de
vinaigre balsamique, jambon fumé d'italie

REGINA

Jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella, sauce tomate

MARCO POLO

Blancs de volaille aux épices douces, chorizo, poivrons frais,
guacamole, oignons rouges, mozzarelia, sauce tomate

QUATRE FROMAGES

Reblochon AOP, mozzarella, chévre, gorgonzola, tomates fraiches,
sauce tomate

PIZZA PAPA

Poitrine fumée, champignons de Paris, créeme fraiche,
mozzarella, oignons rouges, sauce tomate

UN INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE

19,9€¢

17,9€

PATES

PENNE SAUCE AU CHOILX 13,9¢
Huile d'olive-basilic, pesto, créeme fraiche au basilic,
curry, creme de truffes
LINGUINE PESTO BURRATA, JAMBON FUME 19,7€
PENNE FACON CARBONARA 16,9€
PENNE AU SAUMON FUME 19,5€
Sauce creme fraiche au basilic
COQUILLETTE JAMBON CREME DE TRUFFES 18,1€
Parmigiano Reggiano AOP

PLATS
BURGER 16,9€
RISOTTO CREME DE TRUFFES & LOTTE 22,9€
Jambon fumé d'italie, Parmigiano Reggiano AOP
ONGLET DE BEUF « MATURE » 23,1€
Sauce pesto, linguine
FILET DE BAR A LA PLANCHA 21,1€
Sauce pesto, linguine
ESCALOPE CREME DE TRUFFES 19,5€
Escalope de volaille, mozzarelia et jambon fumé d’italie,
Parmigiano Reggiano AOP
GARNITURE SUPPLEMENTAIRE
Risotto au parmesan ou spicy potatoes ou burrata ou +4€
linguine sauce au choix
Salade verte +2€

CARPACCIO
SAUCE AU CHOLX :

Huile d'olive-basilic, gingembre, tartare, pimentée "puttanesca”

PIZ7ZAS

12,5€

18,6€

15,9€

18,3€

18,3€

16,3€

2 ASSIETTES / PAR PERS 17,5€
4 ASSIETTES / PAR PERS 23,5€
LINGUINE OU SALADE A VOLONTE
SUR NOS CARPACCIOS
MARGHERITA 12,7€
Mozzarella, emmental, sauce tomate
VEGANE OU VEGETARIENNE 18,5€

Tomates fraiches, oignons rouges, artichauts, sauce huife d'olive-
basilic, mozzarelia (absente de la version végane). En sortie de four :
tapenade d'olives, guacamole, créeme de vinaigre balsamique

CALZONETTO AU SAUMON FUME 12,9€

Saumon fumé, chévre, huife d'olive-basilic, salade

VESUVIO

Chorizo, poivrons frais, oignons rouges, ceuf,
mozzarella, sauce tomate

SAUMON FUME

Saumon fumé, champignons de Paris, sauce tomate,
mozzarella, creme fraiche

3 FROMAGES & JAMBON FUME
Gorgonzola, chévre, mozzarelia, sauce tomate,
Jjambon fumé d'italie, champignons de Paris,
oignons rouges, creme fraiche

+2€

15,7€

19,5€

18,5€

Fromage, ceuf, anchois, poitrine fumée, champignons de Paris, jambon fumé d’Italie, blancs de volaille, chorizo, guacamole, artichauts




MENUSRS

DUO ENTREE + PIAT oU PILAT + DESSERT 18,9€
TRIO ENTREE + PLAT + DESSERT 22.9€
ENTREE PLAT DESSERT

Salade Parmigiano

ou
Carpaccio de jambon fumé d’Italie

ou
Carpaccio de bauf

PLAT DU JOUR 13,9

Demandez notre ardoise !
Le mudy du lundy au vendred

DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT 8€
BUNS GOURMAND 9,3€

Bun'’s feuiileté, glace tiramisu, chantilly,
sauce au chocolat noir

CREME BRULEE 8,9¢
GAUFRE 9,1€
TIRAMISU caci0 9,1€
MOELLEUX AU CHOCOLAT ~ 9,1€

Glace au choix : Tiramisu, café, chocolat,
caramel au beurre demi-sel d'Isigny AOP,
menthe-chocolat, vanille

Et sauce au choix :

chocolat ou coulis framboise

CAFE GOURMAND

Gaufre ou Moelleux au chocolat

Café, décaféiné ou thé,

Sauce au chocolat noir, chantilly, glace vanille,
Panna cotta au coulis de framboise

GATEAU ANNIVERSAIRE

Gateau moelleux au chocolat
pour 8/10 personnes, n’hésitez pas & commander

9,6€

36€

Salade Duo de chevre chaud

et jambon fumé d’Italie

ou

Penne fagon carbonara

ou
Pizza Regina

linguine

ou
Escalope de volaille (200 gr)

sauce cremeé fraiche basilic

ou
Plat du jour
(midi en semaine)

2 boules de Glace / Sorbet
Mousse au chocolat

ou
Creme brulée a ’Amaretto

ENFANT : Plat + Dessert 10€

Pizza fromage jambon blanc
ou Aiguillettes de poulet panées ou Glace vanille /chocolat Pat Patrouille

& linguine

Coupe de glace ou sorbet (2 boules)

ou Mousse au chocolat maison

Menu Enfant servi jusqu’a 12 ans

GLACES & SORBETS

1, 20U 3 BOULES

Glaces : Tiramisu, café, chocolat,

caramef au beurre demi-sel d'lsigny AOP,
menthe-chocolat, vanifle

Sorbets : Citron, framboise, fruit de la passion

CAPPUCCINETTO TIRAMISU

Tiramisu (2 boules), café glacé, chantilly, amandes
grifiées

CHOCO MINTHO

Glace menthe-chocolat (3 boules), sauce chocolat

CHOCOLAT / CAFE LIEGEOIS
PIANISSIMO

Chocolat noir, café, caramel au beurre demi-sel
d'Isigny AOP, vanille, sauce chocolat noir, chantilly,
amandes griflées

CARAMELLO

Caramel au beurre demi-sel d'Isigny AOP (2 boules),
vanille (1 boule), sauce caramei, chantilly,
amandes grillées

3€/5,9¢€/ 7,1€

7,4€

8,5¢

8,7¢€
8,7¢

8,7¢

AT
(GLACES »= ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER

GET MINTHO 8,9€
Glace menthe-chocolat (3 boules), Get 27 (3 cl)
SORBETTO AMALFITANO 7, 1€
Citron, fruit de la passion, framboise
FRESCA 8,1€

Citron, framboise, passion, coulis de framboise

LIMONE AL LIQUORE 8,9€
Citron (3 boules), Limoncello (3 ci)
AMALFITANO LivoNcELLO 8,9€

Citron, passion, framboise, Limoncelio (3 cl)

COLONEL ITALIEN

Citron (3 boules), Grappa Piave (3 ci)

8,9€

SUPPLEMENT CHANTILLY ~ +1,5€



VINS

Vins Italiens

Vin de Pays IGP

BLANC Demandez notre sélection régionale
Bianco Tenuta Rapitala Bio - 75 ¢l B3 943¢ —
ROSE Rouge o Rosé : Café Expresso ou Stretto  2,5€
' Décaféiné 2,5€
Bardolino Chuaretto DOC 27,5101 15,1€ au verre en 15 cl : 3,3€ Chocolat chaud 3,3€
Ji 25,9€ on 25 cl - 5 7€ Thés & thés parfumés 3,3€
Rosato Tenuta Rapitald IGT 75 cl 24, 3€ ’ ’ Infusions 3,3€
ROUGE en 50 cl : 9,1¢ Le cappuccinetto 4€
Montepulciano d’Abruzz0 DOC 37,5 ¢l 16,1€ ILIZ EZIIZ 1‘2 ZEZZZ Jica g’;g
754 243¢ Coup de Ceur ' ’
Chiantt DOC 75 ¢l 26,2€ Demandez, notre sélection régionale
PETILLANT Blanc, Rouge ou Rosé : DIGESTIEFS
Lambrusco DOC 75l 22,9¢ au verre en 15 cl : 4.8€ Café et Grappa 2cl 6,5¢
Vin rouge pétillant ’ Cognac Gautier 3 cl 6,5€
Lambrusco di Modena DOC -~ 75 ¢l 22,9€ en 25 dl : 82€ | Amaretto 3 dl 6,5€
JIZ;ZSZZ;ZWM 75d 50,36 du W dls 16,4€ | G273 B
Vin blane bétillant > Limoncello glacé 3 ¢l 6,5€
i olane petian en 75 dl: 24,6€ Grappa Piave 3 cl 6,5€
VOUS N’AVEZ PAS TERMINE, VOTRE VIN ? DEMANDEZ UN SAC DISCRET ! Ltalan ou Irish coffee 7,6¢
50 100
Vil ‘ ‘ <[l potie
EAUX San Pellegrino 43¢ 55€ = =
Perrier fines bulles = -
Eau de source Cristaline 2,8¢ SFELLEGRING
Boissons
SODAS CLASSIQUES COCKTAILS SANS ALCOOL
Diabolo 33 3,9¢  Kirrosé 12 49¢  Spritz 20 ol 8,9€ Virgins Mojitos 20 cl : 7.9€
Grenadine, Menthe, FPastis 3 ¢l 49¢€ - 1]‘{[7670[ 5 lm§p ’ Virgin Mojito
Citron, Fraise, Péch Baby Whisky 2 ¢l 4.9¢ - Amonceto opriz AL A :
1 TG T Maﬁ)tini 70u;e) oublanc 5 6,1€ Campan Sprtz Pugin Mojin framlotse
Virgin Mopito passion
Coca Cola 33 ¢l 4,66 Marsala aux amandes 5l 6,1€ ¢, w0 Wd  94€
Coca Cola Cherry 33 el 4,66 Kar impénal 12 dl 7,1€ ’
Coca Cola sans sucre 33 ¢l 4,66 Wiisky 4 ¢l 7,2€  Mujito 20 cl 9,6€ Cocktail de jus de fruits 20 ¢l 7,9€
Fanta orange 25 cl 4,66 Vodka Sobieski 4 cl 7,2€ - Mojito
Fuze Tea Péche 25 ¢l 4,66 - Mojito frambose .
Sprite 25 dl 4,66 Todka 4 cl porme 25 dl 8,4€ - Mopto frutt de la passion BIERES BOUTEILLES
Tropico « Original » 25 ¢ 4,66 Whisky 4 ¢l Coca 33 ¢ 8,4€
Porrier 33 ¢l 46€ 1664 sans alcool 33l 6,2¢
 granini. N4 PRESSION Moretti 33 d 6,7€
Fus de fruits bio 25 ¢l T3 4,6€ = 1604
s o el o 9sd 334 504 Grimbergen 33 d 6,9¢
Pmnge, naZaSZ ; Blanche, Blonde ou Rouge
SO 8 D 1666 48€ | 59€ | s1¢
Monaco  4,7€ | 5,8€ 81€ Zmny PDizzaPapaPublid — 69¢
.  Pole Ale artisanale
Panaché  4,5€ 5,9€ 7,7€
Grimbergen ~ 5,1€ | 6,2€ | 85€ TN 2




